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WWW.LUNENBURG.NU
073 532 23 32

LUNENBURG
DEMONSTRATIES!
Er komen weer handige en informatieve 
(kook)demonstraties aan!

BEKĲK AL ONZE DEMONSTRATIES
OP WWW.LUNENBURG.NU/DEMONSTRATIES

Paas special
Zaterdag 23 maart is er een Lunenburg Paas special in onze winkel in Nuland.

Leer met de stoomoven en inductiekookplaat om een verrukkelijk paasmenu te 

bereiden, met onder andere heerlijke asperges door onze eigen chefkok Erik de 

Graaf.

11:00 - 15:00u - locatie Nuland (vrĳe inloop)

Leer bakken in roestvrĳstaal!
RVS koekenpannen geven het allermooiste bakresultaat. Bakken in RVS is alleen 

wel lastiger dan in een koekenpan met een anti-kleeflaag. Wat belangrijk is voor 

het bakken in een RVS koekenpan is de temperatuur, de juiste vetstof en geduld. 

Tijdens deze demo op zaterdag 6 april leer je alle ins en outs!

11:00 - 15:00u - locatie Nuland (vrĳe inloop)

Versier je pannenkoek!
Op vrĳdag 8 maart kunnen kinderen hun creativiteit de vrije loop laten en hun 

eigen pannenkoek versieren met een overvloed aan heerlijke toppings. 

Of je nu houdt van klassiek stroop en poedersuiker of zelfs avontuurlijk met 

chocoladesaus en marshmallows, de mogelijkheden zijn eindeloos!

13:00 - 18:00u - locatie Nuland (vrĳe inloop)

Greenpan: PFAS-vrĳ koken
Ben je geïnteresseerd in gezond koken zonder schadelijke stoffen? Kom dan 

naar onze demonstratie van Greenpan's PFAS-vrije kookproducten.  We nodigen 

je uit om de PFAS-vrije kookervaring te ontdekken met de Omnicooker, 

Slowcooker en Airfryer, allemaal vrij van schadelijke PFAS-stoffen.

11:00 - 15:00u - locatie Nuland (vrĳe inloop)


